
	

	
	

	

ชุดอาหารโต๊ะจีน 5,500 บาท 
Chinese Set Menu 5,500 ฿ 

ไม่คิดค่าบริการ | No Service Charge 

 

 1. ออเดร์ิฟร้อน 
(กระเพาะปลาผดัแห้ง | แมงกะพรุงนํ9ามนังา | เปาะเปี; ยทอด  | หูหมูแก้ว) 

Assorted Hot Hors D’ Oeuvres 

2. กระเพาะปลานํ9าแดง 
Braised Fish’s Maw in Thick Gravy 

3. เป็ดอบใบชา 
Baked Duck in Herbal Leaf 

4. เต้าหู้ผดัซอสเซีJยงไฮ้ / แฮ่กึOนทอด 
Stir Fried Tofu with Shanghai Style Sauce / Fried Shrimp Balls 

5. ผกัสีJสหาย / ผกัโต้วเหมีJยวผดันํ9ามนัหอย 
Stewed Four kinds of Vegetables / Stir Fried Pea Sprouts in Oyster Sauce 

6. ปลากะพงนึJงซีอิ;ว / ปลากะพงนึJงพริกมะนาว 
Steamed Snapper with Soy Sauce / Steamed Snapper with Chili and Lemon 

7. เห็ดหอมตุ๋นเยืJอไผ่ / ซุปผกัขมไข่เยีJยวม้า 
Black Mushroom and Bamboo Mushroom Soup / Spinach Soup with Century Egg 

8. บะหมีJผดัฮกเกี;ยน / ข้าวผดัไก่คะน้าปลาเคม็ / ข้าวผดัปู 
Stir Fried Egg Noodle in Fukien Style / Stir Fried Rice with Chicken and Salted Fish /  

Crab Fried Rice 

9. บัวลอยนํ9าขงิ 
Sesame Dumplings in Ginger Syrup



	

	
	

	

ชุดอาหารโต๊ะจีน 6,500 บาท 
Chinese Set Menu 6,500 ฿  

ไม่คิดค่าบริการ | No Service Charge 

 

1. สลดัจกัรพรรดิ[ / ออเดร์ิฟร้อนฮ่องกง 
(กระเพาะปลาผดัแห้ง | แมงกะพรุงนํ9ามนังา | เปาะเปี; ยทอด  | หูหมูแก้ว) 

The Emperor Salad / Assorted Hot Hors D’ Oeuvres (Hong Kong Style) 

2. กระเพาะปลานํ9าแดง 
Braised Fish’s Maw in Thick Gravy 

3. เป็ดอบใบชา 
Baked Duck in Herbal Leaf 

4. เป๋าฮื;อเห็ดหอมนํ9าแดง 
Stewed Abalone Sheets with Chinese Mushroom in Thick Gravy 

5. บล๊อคโคลีJราดเนื9อปูไข่กุ้ง 
Broccoli Topped with Crab Meat and Flying Fish Roe 

6. ปลากะพงนึJงซีอิ;ว / ปลากะพงนึJงพริกมะนาว 
Steamed Snapper with Soy Sauce / Steamed Snapper with Chili and Lemon 

7. ซุปผกัขมไข่เยีJยวม้า / เห็ดหูหนูขาวทรงเครืJอง 
Spinach Soup with Century Egg / White Jelly Fungus Mushroom Soup 

8. บะหมีJผดัฮ่องกง / ข้าวผดัหยางโจว 
Stir Fried Egg Noodle in Hong Kong Style / Yang Zhou Fried Rice  

9. บัวลอยนํ9าขงิ / ผลไม้รวม 
Sesame Dumplings in Ginger Syrup / Seasonal Fresh Fruit



	

	
	

	

ชุดอาหารโต๊ะจีน 7,500 บาท 
Chinese Set Menu 7,500 ฿ 

ไม่คิดค่าบริการ | No Service Charge 

 

1. ออเดร์ิฟร้อนฮ่องกงพเิศษ  
(กระเพาะปลาผดัแห้ง | เห็ดหอมสดเจีOยนนํ9ามนัหอย |  แมงกะพรุนนํ9ามนังา | กระดาษห่อกุ้ง) 

Supreme Assorted Hot Hors D’ Oeuvres (Hong Kong Style) 

2. หูฉลามสามแซ่ 
Braised Shark’s Fin Soup with Black Mushroom and Chicken 

3. เป็ดปักกิJง 
Peking Duck  

4. กุ้งผดัซอสจกัรพรรด ิ/ ปูนิJมทอดกระเทยีม 
Deep Fried Shrimps with Salted Egg Sauce / Deep Fried Soft Shell Crab with Garlic 

5. ผกัสีJสหายราดกงัป๋วย 
Stewed Four kinds of Vegetables Topped with Scallop 

6. ปลากะพงนํ9าแดง / ปลากะพงนึJงซีอิ;ว 
Braised Fish in Gravy / Steamed Fish with Soy Sauce 

7. ไก่ตุ๋นยาจนี 
Chicken Soup with Chinese Herbs 

8. บะหมีJผดัฮ่องกง / ข้าวผดัหยางโจว 
Stir Fried Egg Noodle in Hong Kong Style / Yang Zhou Fried Rice  

9. สาคูแคนตาลูป / โอวนีJแปะก๊วย 
Sago with Cantaloupe in Coconut Milk / Chinese Jujube Pancake 

 



	

	
	

	

ชุดอาหารโต๊ะจีน 9,500 บาท 
Chinese Set Menu 9,500 ฿ 

ไม่คิดค่าบริการ | No Service Charge 

 

1. ออเดร์ิฟร้อนฮ่องกงพเิศษ  
(กระเพาะปลาผดัแห้ง | เห็ดหอมผกักาดแก้วนํ9าแดง |  ลูกชิ9นกุ้งกุ้ยหลนิ | หน่อไม้ฝรัJงผดัแฮม) 

Supreme Assorted Hot Hors D’ Oeuvres (Hong Kong Style) 

2. หูฉลามเนื9อปู 
Braised Shark’s Fin Soup with Crab Meat 

3. หมูหัน 
Barbecue Suckling Pig  

4. เป๋าฮื9อเยืJอไผ่เจีOยนเห็ดหอม 
Stewed Abalone Sheets with Chinese Mushroom and Bamboo Mushroom in Thick Gravy 

5. กุ้งผดัซอสจกัรพรรด ิ/ หอยเชลล์ผดัซอส X.O. บล๊อคโคลีJ 
Deep Fried Shrimps with Salted Egg Sauce / Stir Fired Scallop with X.O. Sauce and Broccoli 

6. ปลาหิมะนึJงซีอิ;ว 
Steamed Sable Fish (Black Cod) in Soy Sauce 

7. ไก่ดาํตุ๋นยาจนีเห็ดหอม 
Black Chicken Soup with Black Mushroom and Chinese Herbs 

8. ข้าวอบเป๋าฮื9อเส้น / ก๋วยเตีOยวราดหน้าปลาซอส X.O. หม้อดนิ 
Baked Rice with Sea Asparagus / Rice Noodle with Fish in X.O. Sauce in Clay Pot 

9. โอวนีJแปะก๊วย / พทุราทอด 
Sticky Rice Topped with Sweet Taro Sauce / Chinese Jujube Pancake 



	

	
	

	

ชุดอาหารโต๊ะจีน 10,500 บาท 
Chinese Set Menu 10,500 ฿ 

ไม่คิดค่าบริการ | No Service Charge 

 

1. ออเดร์ิฟร้อนฮ่องกงพเิศษ  
(หูฉลามผดัแห้ง | ผดัโหงวก๊วย | เเปาะเปี; ยพระจนัทร์ | แมงกะพรุนนํ9ามนังา)  

Supreme Assorted Hot Hors D’ Oeuvres (Hong Kong Style) 

2. หูฉลามแผ่นนํ9าแดง 
Braised Supreme Shark’s Fin Soup  

3. หมูหัน 
Barbecue Suckling Pig  

4. ขาห่านโปแลนด์อบเห็ดหอมหม้อดนิ / กุ้งแชบ๊วยเจีOยนเห็ดหอม  
Baked Poland Goose Webs with Mushrooms / Braised Sea Prawns in Oyster Sauce with Mushrooms 

5. เป๋าฮื9อเส้นเจีOยนยอดผกั / บล๊อคโคลีJราดเนื9อปูไข่กุ้ง 
Sea Asparagus with Vegetable in Oyster Sauce /  

Broccoli Topped with Crab Meat and Flying Fish Roe 

6. ปลาหิมะนึJงซีอิ;ว 
Steamed Sable Fish (Black Cod) in Soy Sauce 

7. ไก่ดาํตุ๋นยาจนีเห็ดหอม 
Black Chicken Soup with Black Mushroom and Chinese Herbs 

8. ข้าวอบเป๋าฮื9อเส้น / ก๋วยเตีOยวราดหน้าปลาซอส X.O. หม้อดนิ 
Baked Rice with Sea Asparagus / Rice Noodle with Fish in X.O. Sauce in Clay Pot 

9. แปะก๊วยกบัพทุราในนํ9าขงิ / โอวนีJแปะก๊วย 
Gingko Nuts and Jujube in Ginger Syrup / Sticky Rice Topped with Sweet Taro Sauce 



	

	
	

	

ชุดอาหารโต๊ะจีน 13,500 บาท 
Chinese Menu Set 13,500 ฿ 

ไม่คิดค่าบริการ | No Service Charge 

 

1. ออเดร์ิฟร้อนฮ่องกงพเิศษ  
(หูฉลามผดัแห้ง | ยาํสาหร่ายญีJปุ่น | ลูกชิ9นกุ้งกุ้ยหลนิ | ไก่แช่เหล้า)  

Supreme Assorted Hot Hors D’ Oeuvres (Hong Kong Style) 

2. หูฉลามแผ่นนํ9าแดง 
Braised Supreme Shark’s Fin Soup  

3. หมูหัน 
Barbecue Suckling Pig  

4. ปูผดัผงกะหรีJ / ปูผดัพริกไทยดาํ  
Fried Curry Crab / Stir Fried Crab with Black Pepper Sauce (Whole Crab) 

5. หน่อไม้ทะเลเจีOยนเห็ดหอม 
Braised Sea Asparagus with Mushroom 

6. ปลาหิมะนึJงซีอิ;ว / ปลาบู่นึJงซีอิ;ว 
Steamed Sable Fish (Black Cod) in Soy Sauce / Steamed Goby Fish with Soy Sauce 

7. ไก่ดาํตุ๋นยาจนีเยืJอไผ่ 
Black Chicken Soup with Bamboo Shoot Mushrooms and Chinese Herbs 

8. ข้าวอบเป๋าฮื9อเส้น / ก๋วยเตีOยวราดหน้าปลาซอส X.O. หม้อดนิ 
Baked Rice with Sea Asparagus / Rice Noodle with Fish in X.O. Sauce in Clay Pot 

9. แปะก๊วยนมสดมะพร้าวอ่อน / โอวนีJแปะก๊วย 
Gingko Nuts in Fresh Milk and Coconut Meat / Sticky Rice Topped with Sweet Taro Sauce 


